
Les fêtes de fin d’année sont des moments de partages conviviaux en famille ou entre
amis, et nous nous attachons à ce qu’ils soient à la hauteur de vos envies.

Depuis plusieurs années, La table de Mick’l’Ange vous propose des produits
de fêtes soigneusement sélectionnés pour régaler vos papilles.

Nous vous laissons découvrir nos différents mets, de l’apéritif au dessert.
Un large choix de produits festifs pour la satisfaction de chacun.

Nous vous rappelons aussi que notre catalogue traiteur 
annuel reste à votre disposition pour encore plus de choix.

Bonnes fêtes de fin d’année à tous !

Menus de Fêtes

Commandes : jusqu’au 6 décembre pour Noël
Commandes : jusqu’au 13 décembre pour le Nouvel An

A déposer à la boutique au 36 route des Varennes à Briollay

Par téléphone : 02.41.19.21.31
Par mail : latabledemicklange@orange.fr



L’Apéritif
Macarons salés parfums  au choix : 2,00 € /pièce

(foie gras, saumon fumé, magret de canard ,chèvre figue, 
Rillauds ou boudin aux pommes)

Navettes parfums au choix 1.40 € / pièce 
(foie gras /confit figue ou saumon fumé/fromage frais)

Verrines parfums aux choix 1.70 € / pièce
(chorizo, saumon ou poivrons)

Les Entrées
Tranche de bloc foie gras avec confit d’oignons 4,30 €
Coquille Saint Jacques à la Bretonne 4,30 €
Cassolette de Saint Jacques poireaux  sauce Champagne 4,90 €
Tartare de saumon au citron aneth + crème ciboulette 4,90 €

Les  Poissons
Turban de sole tropicale la crème de whisky 5,60 €
Paupiette de saumon au beurre citronné 6,30 €
Filet de lotte sauce Américaine 6,30 €

Les Accompagnements
Riz blanc cassé deux fois 2,40 €
Juliennes de légumes 2,40 €
Crumble  de légumes + Flan  de courgettes 3,50 €

Les Viandes
Aiguillettes de canard sauce figues 6,30 €
Chapon sauce foie gras aux morilles 6,90 €
Pavé de veau sauce morilles 8,10 €
Souris de cerf (sans os) jus poivre Cognac 6,30 €
Sauté d’autruche sauce agrumes 6,50 €
Suprême de pintade sauce Rieseling et cèpes 7,50 €

Les Accompagnements
Pomme cuite avec gelée de groseille 2,70 €
Embeurrée de pomme de terre  au Cantal AOP 2,90 €
Pommes de terre grenaille 2,90 €
Crumble de légumes + Flan  de courgettes 3,50 €
Gratin de pommes de terre sarladaises + fagots de légumes 3,30 €



Les Pains Batards tranchés 
2,95€ la pièce de 300g 

Pain de campagne
Pain  figue

Pain noix raisin

Pain céréales

Pain de seigle

Pain Villevequois (graines courges, 

tournesol, chias, lin, curcuma)

Plateau de fromages (8pers) 27 €

(Fromages fabriqués en Maine et Loire)

Camembert

P’tit gris (type St Nectaire)

Tomme de Loire (type Savoie)

Duo Crotins chèvre

(persillé, provencale)

Le Menu des Lutins 9.90€
(jusqu’à 10 ans)

Mousse de Canard

Poulet braisé façon cocotte

Embeurrée de pommes de terre 

Babybel
Kinder

Les Bûchettes en part individuelle
Trois Chocolats (croustillant,3mousses,chocolat blanc, lait et noir) 4,70 €

Noisettines (croustillant, mousse chocolat lait, crémeux Bueno) 4,70 €

La Montélimar (croustillant, mousse nougat et framboise) 4,70€

Exotique (croustillant, mousse mangue, mousse coco, crémeux passion) 4,70 €

Golden (croustillant, mousse pomme, pommes flambées au Calavados) 4,70 €

Chers clients, 
Nous vous remercions de l’intérêt

que vous nous accordez , et vous souhaitons
de très bonnes fêtes de fin d’année.

Pour le dépôt et le retrait de vos commandes, nous
serons ravis de vous accueillir dans notre belle

boutique de produits locaux, où il est possible de
réaliser des colis et des achats plaisirs!!!!!

Au 36 route des Varennes à Briollay
Angélique & Mickaël

Pour réaliser tous vos paniers gourmands

Le Jambon aux épices de Noël 
33.00€  la pièce de 1,5kg

Pour 8 à 10 personnes 

Sauce au choix:

Sauce forestière ou Sauce crème morille



totalquantitéprixL’Apéritif

2,00 €Macaron foie gras

2,00 €Macaron saumon fumé

2,00 €Macaron magret canard

2,00 €Macaron chèvre figue

2,00 €Macaron rillauds

2,00 €Macaron boudin pommes

1.40 €Navette foie gras

1.40 €Navette saumon

1.70 €Verrine Chorizo

1.70 €Verrine Saumon

1.70 €Verrine Poivrons

Les Totaux

totalquantitéprixLes Pains

2,95 €Campagne

2,95 €Figue

2,95 €Noix raisin

2,95 €Céréales

2,95 €Seigle

2,95 €Villevequois

Les Totaux

totalquantitéPrixFromage

27 €Plateau 8 pers

Les Totaux

totalnombrePrixLes Bûches

4.70 €Buchette Trois Chocolats

4.70 €Buchette Noisettine

4.70 €Buchette Montélimar

4.70 €Buchette Exotique

4.70 €Buchette Golden

Les Totaux

totalquantitéPrixLes Lutins

9.90 €menu

Les Totaux

PRIXTOTAUX

TOTAL APERITIF

+TOTAL PLAT

+TOTAL JAMBON

+TOTAL FROMAGE

+TOTAL BUCHETTE

+TOTAL PAIN

+TOTAL ENFANT

=TOTAL GENERAL

Merci pour votre commande et votre confiance
A très Bientôt Angélique et Mickaël

Prénom/Nom : …………………………………………………………………………………...

Adresse : ………………………………………………………………………………………………

N° téléphone :………………………………………………………………………………………

Adresse mail : ……………………………………………………………………………………….

Livraison 24 31

Retrait 24 31

Merci d’entourer le jour désiré en retrait ou livraison

TOTALnombrePrixLes Plats

Les Entrées

4,30 €Tranche de foie gras avec confit d’oignons

4,30 €Coquille Saint Jacques a la bretonne

5,10 €Cassolette de St Jacques poireau sce Champagne

5,20 €Tartare de saumon citron aneth

Les Poissons

5,60 €Turban de sole tropicale a la crème de whisky

6.30 €Paupiette de saumon au beurre citronnée

6.30 €Filet de lotte sauce Américaine

Les Accompagnements

2.,40 €Riz blanc cassé deux fois

2.,40 €Julienne de légumes

3,50 €Crumble de légumes + flan de courgettes

Les Viandes

6.30 €Aiguillettes de canard sauce aux figues

6.90 €Chapon sauce foie gras aux morilles

8,10 €Pavé de veau sauces morilles

6.30 €Souris de Cerf sans os jus poivre Cognac

6.50 €Sauté d’autruche sauce agrumes

7.50 €Suprême de pintade sauce riesling et cèpes

Les Accompagnements

2.70 €Pomme cuite gelée de groseille

2.90 €Embeurrée pommes de terre au cantal

2.90 €Pomme de terre grenaille

3,50 €Crumble de légumes + flan de courgettes

3,30 €Gratin pommes de terre Sarladaise + fagot légumes

Les Totaux

totalquantitéPrixJambon aux épices de Noël

33 €Jambon de Noël sauce forestière

33 €Jambon de Noël sauce crème morille

Les Totaux


